CAL TAPA GASTROBAR |

CARTA
Coca de Folgueroles amb Tomaquet (gluten) 3,40 €
Moixama Extra d’Isla Cristina amb ametlla Marcona Fregida (peix, fruits secs) 14,50 €
Pernil Iberic 100% Gla de Los Romeros de Jabugo tallat a ma 22,50 €
Mix d’lbérics (Pernil Ibéeric i “Morcén” Iberics de Los Romeros de Jabugo) 20,50 €
Cecina de Wagyu amb ametlla Marcona fregida (fruits secs) 22,50 €
Llom de Bonitol al natural amanit amb salsa freda (peix, ou, gluten, soja) 16,50 €
Coca de Folgueroles amb Anxoves del Cantabric “000” (4 u.) (peix, gluten) 15,00 €
Coca de Folgueroles amb Sardines Fumades de Barbate (4 u.) (peix, gluten) 14,00 €
Millfulls d’Ensaladilla de Gambes fresques d’Isla Cristina (crustaci, ou, gluten) 11,50 €
Carpaccio de Wagyu sense ximpleries 21,50 €
Carpaccio de Ventresca de Tonyina Vermella d’Almadrava (peix) 24,50 €
Foie Mi- Cuit amb Festucs, Reduccié de PX i Cabell d’angel (fruts secs) 18,50 €

Croquetes Casolanes (2u “Morcén” Ibéric amb la seva maionesa i 2u Gamba Fresca) 11,80 €
(gluten, ou, lactis, crustacis)

Xips d’alberginies amb Mel (traces de gluten) 9,15 €
Seitons farcits de Salmdé Fumat (gluten, ou, peix) 18,65 €
Gambes Fresques d’Isla Cristina a la Planxa (8 u.) (crustacis) 23,50 €
Filet de Tonyina en salsa de “Pimentdn de la Vera” (gluten, peix) 17,50 €
Mandoguilles de Sepia i Gambes Fresques amb Pols de Moixama Extra de Isla Cristina

(gluten, ou, cefalopode, crustacis) 18,00 €
Lingot de Peus de Porc sense feina a la plancha con salsa picante (soja, peix) 14,50 €
Secret Ibéric a baixa temperatura amb salsa de Taronja (gluten) 22,50 €
Melds de Xai amb Parmentier cremosa de patata (gluten, ou, api) 22,50 €

Trilogia de Formatges Francesos (Triple Creme, Langres, Epoisses) (lactis, fruita seca) 14,50 €

Tots el nostres preus porten el I.V.A. inclos



